
für Lebensmittelhygiene
Onlinehilfe 
Die bayerischen IHKs informieren Sie



In Sachen Hygiene immer auf der 
sicheren Seite!

Wir bieten Unternehmern:
     Hinweise und Empfehlungen
     Checklisten
     FAQs
     Gesetzestexte
     Musterdokumente

Hier finden Sie Antworten auf diese und viele andere 
Fragen:
      Welche Schulungen muss ich besuchen? Wer bietet sie an? 
     Wie müssen die Betriebsräume ausgestattet sein?
     Welche Eigenkontrollen müssen durchgeführt werden?  
Wie müssen diese dokumentiert werden?

     Worauf muss ich beim Umgang mit leicht verderblichen 
Lebensmitteln achten?

Lebensmittel-
verarbeiter

    Gastronomie    Lebensmittel-
handel

 Imbiss & Ver-
kaufsstände

onlinehilfe-lebensmittelhygiene.de
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Unsere Partner:
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